CANTINE ROBIONE

ETICHETTA NERA - BARBERA DEL MONFERRATO DOC

Etichetta Nera in tavola.

L'Etichetta Nera & una barbera del Monferrato
corposa e strutturata, adatta ad essere gustata
insieme a primi piatti a base di carne, arrosti, bolliti,
portate a base di cacciagione e carni rosse in
genere. Ottima con formaggi stagionati.

Colore rosso porpora

18°-20°C
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Etichetta Nera & |'ultimo vino del Monferrato nato nelle Cantine Robione. E I'espressione nel calice di
un territorio dalle caratteristiche uniche: ottenuto dalle vigne poste a Piancerreto, una frazione di
Cerrina Monferrato, beneficia di un terreno caratterizzato dalla presenza di molte venature di tufo.
Etichetta Nera &€ una barbera morbida, di gradazione alcolica elevata ma apprezzabile da ogni palato.
Imperdibile per assaporare l'autentica unicita del Monferrato.

Informazioni e scheda tecnica

Aroma: Profumo intenso, con caratteristiche dominanti di ciliegia, liquirizia e more.
Gusto: Corposo e molto persistente, robusto, morbido al palato con finale lievemente alcolico.

Denominazione: Barbera del Monferrato DOC

Tipologia: Vino rosso

Uvaggio: Barbera

Territorio di produzione: Colline del Monferrato, 400 m/s.l.m
Vinificazione: Rimontaggi da 4 a 8 giorni

Affinamento: Acciaio -bottiglia

Zuccheri residui: 4,5 g/l

Gradazione alcolica: 15,5% Vol
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