
Aroma: Frutta, prevale la fragola

Gusto: Note floreali

Denominazione: Spumante Brut 

Tipologia: Vino rosé

Uvaggio: 70% Nebbiolo, 30% Grignolino 

Territorio di produzione: Colline del Monferrato, 300 m/s.l.m

Spumantizzazione: Metodo Martinotti

Vinificazione: in bianco

Zuccheri residui: 10 g/l 

Gradazione alcolica: 12,5% Vol  


